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En Consuegra, la cebolleta no es 
simplemente una planta; es tam-
bién un vínculo que entrelaza ge-
neraciones, memorias y el palpitar 
diario de esta localidad de La Man-
cha toledana. Además de un ingre-
diente en la cocina, la cebolleta se 
convierte en una narradora silen-
ciosa de la historia, un símbolo que 
arraiga a la comunidad a su tierra. 
Cada bulbo es un testamento vivo 
de la dedicación de los agriculto-
res, de la tierra que brinda vida y 
del cuidado meticuloso que define 
a Consuegra. 

Un amor, un sentir, que se ven 
reflejadas en las VIII jornadas de la 
Cebolleta, este domingo 26 de no-
viembre en la Plaza de España.   

A partir de las 12:30 horas, esta 
localidad toledana se erige como el 
centro gastronómico de la región, 
«apostando por la gastronomía y el 
medio natural como propuesta pa-
ra conocer nuestro medio rural. La 
cebolleta ha ido ganando impor-
tancia en la región, y se ha conver-
tido en un cultivo muy relevante en 
Consuegra. De hecho, la mayor 
cantidad de producto nacional se 
concentra en nuestro municipio», 
declara la alcaldesa de la localidad, 
María Luisa Rodríguez.  

La cebolleta no solo se cultiva en 
los campos, sino también en el te-
jido mismo de las tradiciones, 
eventos y momentos compartidos 
que definen la vida en esta tierra. 
La octava jornada de la cebolleta 
emerge como una celebración con-
movedora de esta conexión pro-
funda.  

El bulbo es el actor principal, 
pero no es el único durante estos 
días. «Los hortelanos, los produc-
tores del azafrán, el queso, los dul-
ces, que este año también inclui-
mos en el pack, van a convertir es-
ta jornada en la despensa 
manchega. Y todo con productos 
locales, de kilómetro cero», añade 
Rodríguez. 

Un pack que se podrá adquirir 
en la misma plaza de la localidad, 
por nueve euros, y el cual incluye 
«la cebolleta asada, salsa romesco, 
queso, judías, vinos, y este año in-
cluye las figuras de mazapán».  

 En este día, los vecinos y veci-
nas se unen no solo para honrar la 
cosecha, sino para celebrar la esen-
cia misma de la cebolleta en su 
identidad colectiva. Los aromas 
que flotan en el aire son portado-
res de historias, y la octava jornada 
de la cebolleta se convierte en una 
ceremonia de gratitud, donde ca-
da raíz extraída es un recordatorio 
tangible de la importancia de pre-
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servar las raíces culturales. 
Una tradición que año a año 

«nuestros mayores» se encargan 
de que no caiga en el olvido. «En la 
plaza hacen una parrillada grande, 
y nuestros mayores del centro del 
día nos hacen las judías, gachas... 
Ellos son los que ponen el toque 
tradicional, ambientan la plaza 
con sus trajes originales», destaca 
la alcaldesa.  

MIL RACIONES A REPARTIR. El 
encendido de la gran parrillada en 
el centro de la localidad marcará el 
inicio de las VIII Jornadas. 

«Solemos calcular para unas mil 
raciones. Entonces, como en el 
pack de la cebolleta van tres, cal-
culamos para unas mil raciones. 
Además, también hay que añadir 
las judías. Todo está calculado pa-
ra que nadie se quede sin degus-
tarlo», apunta María Luisa Rodrí-
guez, alcaldesa de Consuegra.  

«Y agradecer a las empresas co-
laboradoras. A Javi Caliche que 
proporciona la cebolleta, a las coo-
perativas de San Isidro y Del Casti-
llo, a Quesos César, a la cooperati-
va Del Pan, a Mazapanes Peces, y 
Restaurante Tapería Gaudí», finali-
za. 

El aprecio por la gastronomía, 
unido a la puesta en valor de los 
productos de la tierra, hace de 
Consuegra y sus Jornadas un lugar 
único. 
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